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Offnungszeiten der

Brennstub—Strauflle

31. August — 21. Oktober

Freitag & Samstag

17 — 23 Uhr
(Ktche bis 21 Uhr)

Sonntag

16 — 22 Uhr
(Kiche bis 20:30 Uhr)

Brennstub-Straufle



Cocktails

Himbirinha
(2cl Waldhimbeergeist, 2cl Himbeerlikor, Zitronenlimo,
Himbeeren)

WiTo

(5c¢l Williams Christ, Tonic Water, Ingwersirup, Rosmarin)

ScheuBerry
(Scheurebe, Schweppes Wildberry, Beeren)

Eipresso
(Eierlikor Espresso, Sahnehaube)

Es ist besser, zu genieffen und zu
bereuen, als zu bereuen, dass man

nicht genossen hat-

Giovanni Boccaccio
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Getranke

Apfelsaftschorle
Apfel-Quitte-Schorle

Schw. Johannisbeerschorle

Mineralwasser classic
Mineralwasser medium

Mineralwasser still

Most / Mostschorle *

WeilRweinschorle *

Rotweinschorle ”

Edelbrande u. Likore

Kaffee Crema

Espresso
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Weine

Der Weinmanufaktur Gengenbach
0,25l 1,0l

Neuer Wein’
Mller-Thurgau’
Riesling trocken’
Grauburgunder trocken’
WeiRherbst ’
Rosé trocken ’
Spatburgunder Rotwein ’

Spéatburgunder Rotwein trocken ’
Fiir die besonderen Momente:
0,1l 0,75l
Schwarzwald Secco ’
Gewdirztraminer Spatlese ’
Scheurebe Spatlese ’
Flaschenweine

WeiRburgunder feinherb’

Grauburgunder feinherb’
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Vesper

Wourstsalat mit Bauernbrot 2
Stral3burger Wurstsalat mit Bauernbrot *2*

Halb & Halb mit Bauernbrot *>#

Wourstsalat und Bibiliskas
Bibilisk&s, Butter und Bauernbrot
Eingelegter Backsteinkase (200g) m. Brot

Schwarzwalder Schlemmerbrot 2+
Die Schwarzwalder Art des Strammen Max

Paar geraucherte Bauernwiirste m. Brot
gekocht 12458

Speckvesper mit Bauernbrot 2
Bauch- und Schinkenspeck

Brennervesper "%
Lyoner, Bauernwurst, Leberwurst, Schinkenspeck,
Bauchspeck, Bibilisk&s, Butter und Bauernbrot

s‘grof3e Brennervesper 12345

Lyoner, Bauernwurst, Leberwurst, Schinkenspeck,
Bauchspeck, Bibiliskas, Kassler, Bratwurst,

Butter und Bauernbrot

+ zusatzliches Gedeck inkl. Bauernbrot 1,50 €

Gerne geben wir Ihnen Auskunft Uber die in den Speisen enthaltenen
Allergene. Bitte sprechen Sie uns darauf an.
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Flammenkuchen
Herzhaft

Der Badische *?
(Rahm, Speck und Kése)

Der Klassiker *?
(Rahm, Speck, Zwiebeln und Kéase)

Unser Favorit *2
(Rahm, Speck, Kartoffeln und Kése)

Der Vegetarische - Herbstedition
(Rahm, Tomaten, Zwiebeln und Kase, mit Rucola garniert)

Fiir die Siifsen

SuRer Apfelflammenkuchen
(Rahm, Apfel, und Zimtzucker)

Flambierter Apfelflammenkuchen
Mit Apfelbrand flambiert

Flambierte St3e Sinde
(Rahm, Apfel, Himbeeren und Zimtzucker)
Mit Waldhimbeergeist flambiert

Berghauptener Waldhonig mit Butter
und Bauernbrot

1 Konservierungsstoff oder Nitritpokelsalz 2 Antioxidationsmittel 3 Farbstoff
4 Geschmacksverstarker 5 Aroma 6 Phosphate 7 Sulfite
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Top Five Brennerei

Die besten Brenner und Brennerinnen wurden im April 2018 zur
weltgrof3ten Edelbrand- und Likérpramierung ,Baden Best Spirits” des

badischen Kleinbrennerverbands eingeladen.

Das wir neben hervorragenden Branden und Geisten auch
fantastische Likore herstellen kénnen, haben wir mit der Platzierung
unter den besten funf Likérherstellern unter Beweis gestellt. Wir

freuen uns Uber den Titel:

"Top Five Brennerei 2018"

Neben unseren zahlreichen Medallien (13x GOLD, 19x Silber und 3x
Bronze) sind wir ganz besonders stolz auf unseren Ehrenpreis fir

unseren fruchtigen schwarzen Johannisbeerlikor.

PRAMIERUNG 2016

%BADE”BEST

Haus der
PRAMIERTEN
DESTILLATE
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Gutscheine

Sie suchen noch ein passendes Geburtstagsgeschenk,
oder mdchten einem besonderen Menschen einfach mal
eine Freude bereiten?

Gerne bieten wir lhnen hierzu einen Gutschein fir unsere
Brennstub-Straul3e an.

Einen guten Appetit und gesellige Stunden in der

Brennstub Straulle

winschen lhnen

Familie Bruder und das Straul3enteam
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